MENU

ANTIPASTI

Alici marinate, finocchietto, pomodorini, bottarga

Baccala in olio d'oliva, ceci, spuma di patate, porro stufato
Ricciola, crema agli agrumi, maionese al rafano

Tartelletta di zucchine, cipolle, salsa al Parmigiano, fiore farcito
Trota marinata, mandorle, crema di ruta, caviale di aringa

PRIMI PIATTI

Fregola in sugo di scoglio, frutti di mare

Risotto, erborinato di capra, fichi, nocciole

Spaghetti aglio, olio, peperoncino, cicale di mare, vongole

Ravioli alla carbonara, guanciale croccante, spuma al pepe
Pappardelle al raga bianco di coniglio, olive taggiasche, rosmarino

SECONDI

Fiorentina alla brace, patate sotto cenere, verdure, origano ¢ olive
Cappello del prete di Fassona alla griglia, pure di patate, chimichurri
Pollo nostrano alla brace, olio, peperoncino ¢ peperoni in agrodolce
Rombo alla griglia, funghi, scarola

Pescato del giorno, zucca, salsa mediterranca
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MENU

Autumn
APPETIZERS
Marinated anchovies, wild fennel, cherry tomatoes, bottarga 24
Salted cod fish, chickpeas, potato foam, sauteed leck 24
Amberjack fish, citrus cream, horseradish mayonnaise 30
Zucchini quiche, onions, Parmigiano sauce, stuffed flower 22
Marinated trout, almond, rue mayonnaise, herring caviar 26
FIRST COURSE
Fregola pasta, fish broth, seafood 24
Risotto, goat blue cheese, figs, hazelnuts 26
Spaghetti, garlic, olive oil, chili, mantis shrimp, clams 26
Ravioli “alla carbonara”, crunchy bacon, pepper foam 26
Pappardelle pasta, white ragout, black olives, rosemary 24
MAIN COURSE
Fiorentina on BBQ, ash potatoes, vegetables, olives 95
Grilled flat iron steak “Fassona Piemontese”, potato purée, chimichurri = 45
Free-range chicken, garlic, olive oil, chili, bittersweet bell pepper 35
Turbot fish, mushrooms, escarole 45
Catch of the day, pumpkin, mediterrancan sauce 45



D OL CI 5

Torta di rose sfogliata con zabaione al marsala
Crema al cocco, passion fruit, ananas marinato
Gelato al fior di latte, abbamele

Ricotta, fichi, micle, pecan

Bolla ai due cioccolati, agrumi

F ORMAGGI
24




DS, S5 B Rl 5

Torta dirose, eggnog

Coconut cream, passion fruit, marinated pincapple
Gelato al fior di latte, arbutus honey

Ricotta cheese, figs, honey, pecan

2 chocolates sphere, citrus fruits

CHEESE PLATE
24




